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☆ＮＨＫ趣味の園芸☆ 

録画風景見学 

・・・・金子先生にお会いしてきました！！・・・ 

 

 ３月６日（日）放映の

趣味の園芸の録画がある

とお聞きし、会員の鈴木

さんと京王アンジェへ取

材に行ってきました。番

組ナビゲーターの三上さ

んのファンの若いお嬢さんも多数駆けつけてい

ましたが、金子先生には、おばさんのファンで

申し訳ありません。番組は、南アフリカの花の

紹介と開花株を植えつける時、地下に春植え球

根を植え、花が終わったら球根から次の花が、

伸びて開花を待つばかりというアイディア園芸

の講習をしていました。夏花壇を彩るグラジオ

ラス、グロリオーサ、カラーを開花中のフリー

ジャ、ディアシア、オスペオスペルマムの間に

植えつけていました。 

 

 

 

 

 

 

先生のトレードマークのバンダナも必見！ 

視聴者の注目を集めているので、毎回新調な

さっているようです。今回の物は、アフリカン

な絵柄でした。東京駅前のビル「キッテ」（旧東

京中央郵便局）で購入した大判ハンカチです。 

☆視察研修・クレマチスの丘☆ 

 

４月 16 日（土）17 日（日）の二日間、中央

公民館でクレマチスのロビー展示を行います。

皆さんの作品をお持ち下さい。市民の皆さんに

クレマチスの魅力にはまって頂き、５月開催の

麻溝公園の「クレマチス・フェア」に少しでも

多くの方が、来場して下さる事を願っています。 

４回目の中央公民館での「プレ・クレマチス・

フェア」では、昨年に引き続き、園芸講習会も

開催致します。会員有志が、講習を分担して行

います。お手伝いもお願いしたいのでご都合の

付く方は、是非ご出席お願いします。今年の花

材は、ビチセラ系の“サニー・ホワイト”です。

モンタナによく似た白い花です。新枝咲きで手

入れも楽で植えつけると数カ月後には開花する

嬉しい花です。講習は、４月１７日午前９時半

～11 時半、中央公民館コミュニティー室です。

受講料は、花材、資材費込みで８００円です。 

先着２０名様迄受け付けます。クレマチスの

会員の方も参加できます。お知り合いの方にも

お勧め下さい。ご協力お願いします！！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

“サニー・ホワイト”写真提供・湘南クレマチス園 

相模原クレマチスの会 

かわら版  
プレ・クレマチス・フェア in  中央公民館 



《楽しかったね♥忘年会》 

金子先生の発案で菊地さん、安達さんにお世

話を頂き 12 月５日（土）夕方より相模大野の「く

いもの屋 わん」で忘年会がありました。落合

先生は、体調が芳しくなく出席頂けなかったの

ですが、金子先生、竹間先生の出席がありまし

た。クレマチスの第一人者のお話を是非お聞き

したいという大勢の会員で会場の座敷は、満員

の盛況でした。（皆さんのクレマチスへの情熱を

お聞きし発奮、早速翌日は、久しぶりに頑張っ

て植え替えを致しました。） 

《苗交換会・珍種出展多数》 

11 月 21 日(土)の苗交換会には、会員通しで分

け合った挿し穂から育った苗が多数出展されま

した。珍しい苗も多く皆さん目を輝かせていま

した。挿し穂を頑張った方には、表彰状が出ま

した。今年のグランプリは、小野さんでした。 

《茶話会開催》 

１月１６日（土）午前中茶話会を開催。お茶

菓子を頂きながら会員のクレマチスの近況を伺

いました。生育不良や、剪定でお困り等の相談

では、「現物があると分かりやすいね」の声があ

り。会員全員の勉強にもなりますので大変でし

ょうが、花鉢をお持ち下さい。ベテラン会員の

有意義なアドバイスを貰えると思います。 

《お知らせ》 

湘南クレマチス園お勧めの肥料“ハイコント

ロール”と、クレマチスの会推奨のスリット鉢

６号と、７号の在庫若干あります。必要な方は、

運営委員に声を掛けて下さい。 

 有機肥料“バットグァノ”は、荒金さんが、

取り扱っています。 

 

※我が家のトッテオキのメニュー教えて下さ

い。皆さんにご紹介したいと思います。男性

のメニューも大歓迎です。 

 

【追記】金子先生の取材は、２月 18 日（木） 

鈴木久子さんと寺田が行ってきました。（笑） 

・・クレマチスの会 お勧めメニュー・・ 

茶話会にとっても美味しい漬物の差し入れが

ありました。是非、我が家でも作りたいのでレ

シピをお願いしました。小野さんの旦那様の郷

里の味と言う事です。 

 

大根のなた漬 
（秋田県の郷土料理） 

材料 

大根  500 グラム    

  塩   小匙３．  

赤唐辛子  １本.  

Ａ）砂糖  1/4 カップ 

  酢   大匙１． 

麹の甘酒 １カップ 

（市販のお湯で薄めて飲む甘酒） 

作り方 

１、大根は皮をむき、縦４つに切り、それを

一口大の乱切りにし、熱湯にさっとくぐら

せ、ザルに上げて冷ます。 

２、大根に塩をまぶし重しをして一晩おく。 

３、②をザルに上げ、水気をよく拭く。 

４、保存容器にＡを入れ、大根と赤唐辛子を

入れ漬け込む。 

  約２時間後には、食べられます。冷蔵庫
に入れれば１週間保存可能です。 

 

《ボランティアに是非ご参加を！》 

昨年より麻溝公園第４駐車場のボランティア

作業を再開しました。情報交換と、コミュニ

ケーションと ひと汗流しにご参加下さい。

時々お茶菓子も出ますヨ。 

 

４月９日（土）９時半からのボランティア作
業の後には、「住友化学園芸の農薬講習会」が

あります。お見逃しなく。 

 

又、４月 23 日(土) ９時半からもクレマチス

の成長期なので、ボランティア作業がありま

す。宜しくお願いします。 


